mterliche Gaumentreuden

Carpaccio Vo Rindsfilet wmit Tritffelsl, Ruccola und frischer Parmesan 17,40

Rote Ritben Tartare anRucola, Salhvekren, gersstete Brotwiirfel 15,40
G’ schmackige Zwiebelsuppe mit Kasecroutons 7,50
Waldviertler Erdapfelcremesuppe mit Kraunter, Speckkrustl v 7,50
Kitrbiscremesuppe mit Kernsl und geréstete Kilrbiskerve 7,50

V5 gebratene Eute im Natursafterl, mit Serviettenkusdel,

Apfelrotkrant und hausgemachte Preiselbeeren 29,90
Gearilltes Rindsfilet und Riesenscampi an Pfeffersauce,

mit Kraunter, Ofenkartoffel und wmediterranem Gemiise 44,00
Geschwmorte Lammkeule im Teigmantel mit Rahmerdapfel und
Speckbolnen 29,90
Risotto ,Hokkaido-Kiirbis” an Kirbisschaum, Rucola , Parmesano 19,90

Geschmortes Hirscl/]mgowr vom Ozlverger wit Serviettenkwsdel
Preiselbeeren und Apfelrotkrant 24,90

Rosa gebrateve Schweimemedaillons auf Kartoffel-Triiffelpiiree,
mit+ Schwamwmerlsauce und Broceoliréschen 26,40

Fischfiletteller verschiedene Fischfilets auf mediterranem Gewiise,
Veltliver-Triffelschanm und Kirbisrisotto 29,90

Geschmorter Rehrolloraten an wWaldpilzesaucer, Serviettenknsdel,
Kohlsprossen und Apfelrotkrant und Preiselbeer-Birve 25,40

Filetspitzen vom Rind und Schwein ,Stroaanoff Art”
i einer Senfsauce mit Gurkenstreifen und Pewne Nudeln 29,90

Ravioli mit Lachs [Kirbis | Steinpilee, Rahwmsaunce , Kraunter, Rucola 17,00
WMohnparfait an marinierten Weichseln und Tiramisu-Eis ®.,90

Waldbeeren-Pawma Cotta an Beerensaunce und Tiramisu 2,90



