
 
 

 

 PS: Bei Reservierungen für Ihre Geburtstags, Weihnachts, oder Firmenfeiern, können 
Sie uns gerne unter der Tel. Nr. 0732/737348 oder 0664/3389284 erreichen !!!   

Bärlauchzeit- Ein Frühlingserwachen  mit Bärlauchgerichten !!!      
 

Mittagsmenüs  von   11.00  -  14.00 Uhr 

Menü 1   14,00    Menü 2   13,00    Menü 3   13,00   

 

 

     

 Menü 1 Dienstag 01.04.2025 Menü 2 

    Kräftige Rindsuppe mit Bärlauchschöberl       Kräftige Rindsuppe mit Bärlauchschöberl 

          zweierlei Karotten und Schnittlauch A,C,G                                                                             zweierlei Karotten und Schnittlauch A,C,G                                                                   

Frisch gebratenes Schweinerückensteak „Pizza Bolognese“   

mit Spargel, Bärlauch, Käse gratiniert mit Tomatensauce, Mozzarella, 

Zwiebel-Madeirasauce, Gartenkräuter,  Salami, frischem Fleisch-Tomatensugo, 

      Pommes Wedges  A,C,G,L,O                                   Eischeiben und Oregano   A,C,G,L,O                                  

Fleischloses Menü der Woche 
  Geröstete Knödel mit Zwiebeln, Ei, Bärlauch                                  
                       und bunter Salat A,C,G,L 

Menü 1            Mittwoch 02.04.2025 Menü 2 

Spargelcremesuppe Spargelcremesuppe 

  mit Bärlauch, Spargelstückchen A,C,G                                                                         mit Bärlauch, Spargelstückchen A,C,G                                                                     

Überbackene Palatschinke gefüllt mit   Frühlingspizza „a la Monte Verde“ 

faschiertem Lammfleisch, Pilze, Bechamel, mit Tomatensauce, Mozzarella, Schafskäse,  

mediterranem Gemüse, Feta, Lammjus Zucchini, Champignons, Zwiebeln,Babytomaten, 

         Gurkenrahnsalat mit frischem Dill   A,C,G,L       Bärlauchöl und Parmesano A,G,L               

Fleischloses Menü der Woche 
   Geröstete Knödel mit Zwiebeln, Ei, Bärlauch                                  
                       und bunter Salat A,C,G,L 

Menü 1 Donnerstag 03.04.2025 Menü 2  

Hausgemachte Frühlingsrolle auf asiatischem Hausgemachte Frühlingsrolle auf asiatischem 

    Krautsalat mit frischem Koriander  A,C,G,O                Krautsalat mit frischem Koriander  A,C,G,O             

Rosa, gebratene Schweinemedaillons- Pizza „Diavola“ 

Scheiben vom Mühlviertler Bauern    mit Tomatensauce, Mozzarella,   

auf Trüffel-Kartoffelpüree, Bärlauchschaum Italienische Salami, scharfe Salami, 

          und zweierlei Spargel A,C,G,O             zweierlei Pfefferoni und Knoblauch A,C,G,L,O                                 

Fleischloses Menü der Woche 
   Geröstete Knödel mit Zwiebeln, Ei, Bärlauch                                  
                       und bunter Salat A,C,G,L 

Menü 1 Freitag 04.04.2025 Menü 2 

Fischtopf „Curry di pesco“ Pizza „Italia“ 

mit Meeresfrüchten, verschiedene Fischfilets mit Tomatensauce, Mozzarella, Käse, 

Scampi in Curry-Kokosmilchschaum,    Kirschtomaten, Rucola, frische 

          frischem Gemüse und Ciabatta  A,B,D,G,O                                                  Champignons, Bärlauch  A,C,D,G                        

Vanilleeis auf Bananensalat,Schokosauce A,C,G   Vanilleeis auf Bananensalat,Schokosauce A,C,G   

Fleischloses Menü der Woche 

   Geröstete Knödel mit Zwiebeln, Ei, Bärlauch                                  
                      und bunter Salat A,C,G,L 


